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57 ha - 280,000 bt

VITA - Azienda solida e ben strutturata,
con un passato importante: il nonno di An-
tonio e Giovanni Fattori, attuali proprietari e

qu ida conduttori, inizid a piantare viti all'inizio del

secolo scorso e prosegui anche dopo la di-

2017 struzione da parte della filossera. I due fra-

telli gestiscono 'attivita dalla fine degli an-

ni Settanta, avendola ampliata nel corso del

Storie di vita tempo; di recente la vecchia casa di famiglia

@ stata ristrutturata e trasformata in una ele-
gante sede con uffici e sale di degustazione.

vigne, vini in Italia

VIGNE - | vigneti a bacca bianca si trovano
a Terrossa, dove ha sede la cantina, sui cri-
nali balsatici della val d’Alpone tra i 150 e i
400 metri di quota: una posizione che garan-
tisce freschezza ed aromaticita alla gargane-
ga, alla durella e al trebbiano di soave. Da
qualche anno si ¢ avviato un progetto sui vi-
ni rossi, con I'acquisto di una proprieta mol-

Slow Food Editore to bella — 12 ettari vitati, su suoli calcarei,
in coltivazione biologica — a col de Bastia, in
Valpolicella.

CON |1 100 MIGLIORI LOCALI DOVE BERE SLOW

VINI - «La coltivazione di collina & vera
passione» ripetono i Fattori, e i loro vini lo
dimostrano. Interessante il lavoro con il viti-
gno durella, che trova espressione in due no-
vita: il Durello M. Cl. Brut Ronca 2010 (O
600 bt; 18 €), 60 mesi sui lieviti, ricco di sa-
pidita, fresco e croccante; e il “cugino” Du-
rello M. CL. Pas Dosé Roncia 2010 (O 400 bt;
18 €) elegante e di squisita fattura. Di buona
struttura, fresco e di fine mineralita il Soave
Danieli 2015 (O 85.000 bt; 9 €). Tipico, sau-
dente e profumato il Recioto di Soave Mot-
to Piane 2014 (O 2.000 bt; 20 €). Freschez-
za e bevibilita nel Valpolicella Col de Bastia
2015 (@ 10.000 bt; 12 €); ha ancora tanta
strada davanti a se |’Amarone della Valpo-
licella 2011 (@ 4.000 bt; 60 €), ampio, spe-
ziato e balsamico, dal sorso morbido e vellu-
tato, di grande persistenza.

CONCIMI letame, sovescio
FITOFARMACI chimici, rame e zolfo
DISERBO chimico, meccanico
LIEVITI indigeni

UVE 100% di proprieta
CERTIFICAZIONE nessuna



